SAINT-CYPRIEN

PORT. Les pécheurs vont vendre leur poisson dans de bonnes conditions.

onctionnels, moder-
nes, conformes bien
sUr aux normes tres
exigeantes d’hy-
giene et de sécurité alimen-
taire, les 12 nouveaux étals
sur lesquels les pécheurs cy-
priannais vont désormais
pouvoir vendre leur pois-
son, quai des Petits-métiers,
sur le port, ont été inaugu-
rés’,
Financés par la ville sur le
budget de son port, et qui a
formulé une demande de
subventions a la région Oc-
citanie et au Groupe d’ac-
tion locale péche aquacul-
ture (Galpa) Pyrénées
Méditerranée, ces nouveaux
étals réalisés en acier inoxy-
dable représentent un inves-
tissement de 100 000 euros.
IIs sont mis a la disposition
des pécheurs dans le cadre
de conventions.

B Vente de poissons
Ce nouveau materiel devrait
contribuer a améliorer tres
nettement les conditions
d’exercice de leur activité.
Les professionnels se sont
dits d’ailleurs ravis et ont sa-
lué la municipalité pour le
soutien actif qu'il apporte a
la péche et aux salariés de

b Des étals modernes, fonctionnels et robustes ont été installés au port. L’inauguration s’est déroulée
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dans la bonne humeur et la convivialité.

ce secteur économique his-
torique de la commune.
Les rendez-vous sont don-
nés aux amateurs de pois-
sons fraichement péchés
tous les matins de 8 h 30 a
12 h sur le quai des petits
metiers pour y découvrir
I'arrivage de poissons frais.
La vente se fait sur place.
» L'inauguration s'est dérou-
lée en présence du maire,
Thierry Del Poso, de plusieurs
élus de I'équipe municipale,
Nathalie Pineau, premiére ad-
jointe en charge de I'économie
et de la gestion du port, Marie-
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Berges, conseilléres municipa-
les, ainsi que I'’ensemble de
I'équipe du port.

Claude Padros, adjointe au
tourisme et a la culture, Jean
Gauze, adjoint a l'urbanisme et
Daniéle Costa et Amparine



